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SAXLANMA  ZAMANI  ALMA  MEYV0SIND0  YANMA  X0ST0LIYi 

M.a.PIRiYEVA 

AKTN  Meyvavilikvo  (^ay^iliq  ET  institutu 

Maqabda  alma  meyvssinin  saxlamnasi  zamam  meyva  itkisim  sabab  olan  Jizioloji  xastalikbrdan  yanmci  xastaliyi 
haqqmda  (manfavi,  alamatlari,  mubariza  ladbirlari)  nazari  va  taaiibi  malumatlar  verilmifdir.  Quba-Xatfmaz  bdlgasinda 
yetifdiribn  Qolden  Delifes,  Simirenko  reneli,  Qranni  Smil,  Belflor,  San  Sinap,  Naila,  N eft  (filar a  hadiyya ,  Qifliq  Quba, 
Sevmc  va  s.  sortlarm  meyvalarmin  bu  xastaliya  daha  (fox  yoluxdugu  afkar  edilmifdir. 

1  (ar  sozlar:  alma  sortlan, fizioloji  xastaliklar,  yanma  xastaliyi,  farnazen,  etilen,  nazaratli  atmosfer. 


Mcyvobr  saxlanma  zamam  saxlanma  Usulu  va 
rejimbrindon  asili  olmavaraq  mlixtolif  iniqdarda 
itkibra  moruz  qalir.  Fermerlarin  va  kand 
tasarrufalinda  meyva  istehsah  ila  mo§gul  olan  insanlann 
qar$isinda  meyva  yeti§dirmokb  yana$i,  meyvani  itkisiz, 
vuksak  keyfiyyatda  uz.un  milddata  saxlamnasi  problemi 
yaranir.  Saxlanma  dovrilnda  ba$  veran  meyva  itkisi 
mes vanin  fizioloji  va  mikrobioloji  xastaliklar  transpirasiya, 
tanaffilsUn  pozulmasi  (tabii  itki)  va  meyvanin  keyfiyyatinin 
itmasi  (barklivin  azalmasi,  xarici  gpriinu$un  pisb§masi, 
dadin.  atrin  va  s.  itkisi)  naticasindo  yaranir.  Fizioloji 
xastaliklar  daha  ?ox  meyva  itkisina  sabab  olur.  Fizioloji 
\astalikbi  meyvabrda  atraf  mtihitin  tasiri  naticasinda 
maddabr  miibadibsinin  pozulmasi  sababindan  ba§  verir. 
Bu  xastaliyin  yaranmasi  bir  ?ox  amillardan:  sortun 
genotipindan,  yigim  vaxtindan,  aqrotexniki  becarma 
usullarindan  (budama.  suvarma,  gUbrabma,  carga 
aralanmn  saxlanmasindan,  xastalik  va  zararvericibra  qarji 
apanlan  mubariza  tadbirlarindan  va  s.),  ekoloji  ?araitdan 
(ha  van  in  temperature,  yagmt.lar,  giina?  radiasiyasi), 
meyvanin  fizioloji  statusundan  (yeti?kanlik  daracasi, 
agacin  ya$i)  saxlanma  Qsullari,  rejimi  va  muddatindan 
asM  ir  (3,4,5).  Saxlanma  zamam  an  90X  zarar  amala 
gatiran  fizioloji  xastalikilardan  yanma,  qabiqalti  Iakalilik 
soluxma.  kopma,  mikrobioloji  xastaliklardan  isa  monilioz 
(meyva  furUmasi),  boz  yurUmo,  altemarioz  va  s.  xastaliklar 
gen,  yay,.m1§d,r.  Fizioloji  xastaliklara  davamliliq  ilk 
novbada  meyvanin  k.myavi  tarkibi  ila  six  baglidir  (8) 
q,m  dayijkanliyi,  lazimi  saviyyoda  apariimavan 
«qr«x„iki  todbirlor  v3  s.  bujsindo  mTTdd" 
maddobn  ila  lam  lam  in  oluna  bilmir.  Meyvanin  torkibmdo 
O  an  mineral  elememlar  (kalsium,  maqncL,  f„“r  * 

1^7“"  — i >"»  davamliligmi 

C'oxillik  tadqiqatlann  naticalari  gOstarir  ki  mewa 

!  H  ,  9  komPlcks  tadbirlar  sistemi  (meyvanin 
yet,dinlmasi,  y.g„n,  saxlanma,  realize  va  sVXoii 
hoyata  kevirilmolidir (3,8  10  II)  ' 

.  odq,:rs:i“  Meyvt,ik  va  gay9i,‘^ E,mi- 

laboratoriyasinda  mUxtafif  TlbH  ”m  tCXno,(W|ai1 
V'oyirdakli,  subtropics  \ 

problembri  ib  ^laaodar  7-3r,ndo  ema>  va  saxlanma 
slaqodar  todq.qat  ,bri  apar,lm,d>r. 


institutun  yerb?diyi  Quba-Xa<;maz  bolgasinda  alma 
bitkisinin  geni$  yayilmasi  ib  alaqadar  olaraq  alma 
meyvasinin  milxtelif  sortlarmin  (yerli  sortlar,  awalbr  va 
son  illar  introduksiya  edilmi?  sortlar  va  institutda 
yaradilm,  seleksiya  sortlan)  saxlanmasina  dair  tadqiqat 
i?bri  apanlir.  Saxlanma  dOvrtinda  tadqiqatin  obyekti  kimi 
gdturulmUj  sortlarm  meyvalarinin  mexaniki,  fiziki, 
kiinyavi  tarkibbri,  aylar  uzra  meyvada  biokimyavi  tarkib 
dayijmalari,  tabii  va  texniki  itkilar,  fizioloji  va  mikrobioloji 
xastaliklar  Umumi  qabul  edilmi?  metodika  asasinda  tadqiq 
edilmi§dir  ( 5,6). 

Alma  sortlarmin  meyvalarini  mQxtalif  Usui  va 
rejimbrda  (adi  atmosferda,  soyuducu  kameralarda,  nazarat 
edilan  atmosferda  va  s.)  saxlanmaq  lupun  ilk  novbada 
optimal  yigim  vaxtmin  tayini  Qsullan  (meyvanin  yeti?ma 
mtlddati,  barkliyi,  yod-ni§asta  testi  va  s.)  tatbiq  edibrak 
meyvalar  yigilm,dir.  Saxlanma  mUddatinda  mewalarda 
yaranan  fizioloiji  va  mikrobioloji  xastalikar  viziual  olaraq 
atlasdan  istifada  edilmakb  tayin  edilmi§dir. 

Tbdqiqatin  n.nari  v3  tocriibi  noticubri:  Alma 
meyvasinin  ^xlanmas,  yamani  on  ge„i5  yav,lmi5,  demok 

xSalikiorT  -  fi!"  r'Zi0'°ji  vo  mikrobioloji 

Yatma  IS  r  b'?nCi  yerd3  ola"  xosiolividir. 

nma  xastaliyi  flziolji  xastaliklar  qrupuna  aid  olub 
adabiyyatlania  adi  Scald  adlamr.  Bu  xasialiya  qab  “in 

xS  wa.ro  r,TO  da  deyilir  Bu  X3sl°liyin  xailkimk 
ZZZrZ  qonurlasmasidir.  Box,  sonlarda  demak 
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oksidlo§ma  mahsullaridir.  Maddalar  mubadilasinin 
pozulmasi  noticosinds  meyvadan  u?ucu  aromatik  maddalar 
xaric  olur,  naticada  meyvanin  qabiginda  yanma  amala 

galir. 

Famazen  (C  |5  H  24)  -  meyvanin  qabiginda  olan  Uzvi 
birla$malardir,  niolyar  qakisi-204,  36  qr/moldur.  Famazen 
(seskviterpen  karbohidrogen-3,7- 1 1  trimetil- 1 ,3,6, 1 0 
dodlkatetraen)  va  onun  oksidla^ma  mahsullannin  ijtiraki 
ila  ba$  veran  maddalar  mUbasilasinin  terpenoid  pozulmasi 
zaniani  yanma  xastoliyi  yaramr.  Oksidlajma  mahsullannin 
miqdari  2-2,5  mk  mol/ 1 00  sm2  olduqda  yanma  xastaliyinin 
inkijafi  dayamr.  4-7  mk  mol/100  sm2-da  isa  ktltlavi 
yoluxma  ba$  verir  (5).  Famazen  havanin  tarkibinda  olan 
oksigenla  asanliqla  reaksiyaya  girir,  yanma  xastaliyini 
amala  gatirir.  Adi  atmosferda  21  %  oksigen,  0,03  % 
karbon  qazi,  78  %  azot  va  1  %-a  qadar  tasirsiz  qazlar  olur. 
Oksigen  qazinin  saxlayici  kamerada  azaldilmasi,  famazen 
maddasinin  oksidla?masini  langidir  va  ya  dayandinr.  Hal- 
hazirda  miiasir  saxlanma  soyuduculari  bu  prinsipa  asaslamr 
va  nazaratli  atmosferda  saxianmanin  bir  sira  tiplari 
meydana  galmijdir:  Masalan  ultra  a§agi  oksigenli 
kameralarda  saxlanma  (ULO),  kamerada  etilenin 
miqdarimn  azaldilmasi  (LECA),  meyvalarin  fizioloji 
tarkibina  gora  saxlanma  rejiminin  tamizlanmasi  (DCA)  va 
s.(2). 

Yanma  xastaliyi  bir  90X  amillardan,  sortun 
xususiyyatindan,  becarma  §araitindan,  yigim  vaxtindan, 
agacin  ya$mdan,  saxlanma  rejimi  va  Usullanndan  asilidir. 
Qox  zaman  yanma  saxlayicida  karbon  qazi  ytlksak 
konsentrasiyada  olduqda  ba§  verir  (10).  Bu  xastalik 
saxlayiciya  meyva  haddindan  artiq  yigildiqda,  yejik  va 
konteynlarin  arasinda  zaif  ventilyasiya  olduqda  yaramr. 
Saxlayicida  havanin  tarkibinda  oksigen  va  karbon  qazinin 
normadan  a$agi  va  ya  yuxan  olmasi  fizioloji  proseslarin 
pozulmasma  sabab  olur.  Alma  sortlari  fiziki  va  biokimyavi 
tarkibinin  milxtalifliyina  gOra  eyni  hava  tarkibinda  saxlana 
bilmaz  (8).  Karbon  qazmin  artiqligi  zamani  yaranan  yanma 
xastaliyina  yoluxan  meyvalarda  lakalar  parlaq,  tilnd  qonur 
rangli  olur,  bazan  da  qabiqda  qin§lar  yaramr  (2,8,10). 
Yanma  xastaliyinin  inki$afim  dayandirmaq  UfQn 
saxlayicida  intensiv  olaraq  havanin  sirkulyasiyasim  tamin 
etmak  lazimdir.  Vaxtindan  avval  yigim,  saxlayicida 
ventilyasiyamn  azligi,  yOksak  riltubat,  qaz  tarkibinin  va 
temperaturun  kaskin  dayi$masi  bu  xastaliyin  amala 
galmasina  sabab  olur.  Apardigimiz  tadqiqatlann  naticasina 
gbra  bu  xastaliya  asasan  Qolden  Deli$es,  Simirenko  reneti, 
Ag  rozmarin,  Belflor,  Sari  Sinap,  Naila,  Neftfilara 
hadiyya,  Qi§hq  Quba,  Sevinc,  Qranni  Smit  va  s.  sortlar 
yoluxurlar.  MQxtalif  mUddatlarda  yigilan  sortlann 
meyvolarini  eyni  kameraya  yerlajdirmak  diizgUn  deyildir. 
Qilnki  har  bir  sortun  meyvasinin  yetijma  daracasi  mQxtalif 
olduguna  gbra  bu  meyvalarda  famazen  oksidla§ma 


maddalarinin  miqdari  da  mllxtalif  olur.  Yanma  xastaliyina 
qar§i  tatbiq  olunan  (lsullardan  biri  meyvalarin  yaglanmi? 
kagiza  bUkUlmasidir  va  bu  zamani  kagiza  hopdurulmu? 
mineral  yaglar  famazen  maddasinin  va  onun  oksidla$ma 
mahsullarini  OzUna  hopdurmaqla,  xastaliyin  qar$isim  almi§ 
olur.  Lakin  bu  Usulu  sanayeda  tatbiq  etmak  9atin  olduguna 
g5ra  istifada  edilmir. 

Son  illarda  istar  adi  atmosferda  (AA),  istarsa  da 
nazaratli  atmosferli  (Naz.  A)  soyuducularda  alma  mey¬ 
vasinin  saxlanmasi  zamani  antioksidantlardan,  yani 
oksid!a§ma  prosesini  langidan  inqibitorlardan  (1-MCP, 
“Smart  Fre§”,  AB§,  “Fitomaq”,  “Proroloq”  Rusiya) 
istifada  edilir  (2,8,10).  Saxlanma  zamani  meyvanin 
keyfiyyatinin  ajagi  dU§masina  va  xastaliklara  yoluxmasina 
asas  sabablardan  biri  da  meyvanin  tarkibinda  etilenin 
toplanmasidir.  Etilen  (C2H4)  meyva  Iatinin  htlceyrasinda 
olan  az  U9UCU  olan  qazdir.  Etilen  meyvanin  yeti§masini  va 
qocalmasim  sQratlandirarak  meyva  itkisina  sabab  olur. 
Antioksidantlar  isa  etilenin  sintezini,  farnazen  va  onun 
oksidla$ma  mahsullarini  inqibira  edarak  tanaffiis 
intensivliyini,  fermentativ  proseslarin  aktivliyini  zaifladir, 
xlorofil  va  digar  metobolik  proseslarin  a§agi  dU$masinin 
qar$isini  alir  (7).  Fitomaq  va  digar  antioksidantlardan 
istifada  edildikda  meyva  fizioliji  va  mikrobioloji 
xastaliklardan  qorunmu?  olmaqla  ytlksak  keyfiyyatda  qalir. 
Lakin  saxlanma  kamerasindan  9ixanldiqdan  sonra  atraf 
mlihitin  temperaturuna  ke9diyi  milddatda  (realiza  edilana 
kimi)  meyvanin  keyfiyyati  a?agi  dU§0r,  yeti$ma  prosesi  va 
yoluxma  stiratlanir.  Son  illarda  soyuducu  anbarlardan 
bazara  9ixanlan  meyvalarda  yanma  xastaliyi  90X  mil$ahida 
edilir.  Buna  asas  sabab  saxlanmaya  qoyulan  meyvanin  gee 
yigilmasi,  saxlanma  rejimina  dlizgtln  nazarat  edilmamasi, 
sati$a  gee  9atdinlmasidir.  Meyvalar  soyuducudan 
9ixanldiqdan  3-4  hafta  muddatinda  realiza  edilmalidir. 
Apardigimiz  tadqiqatin  nazari  va  tacriibi  naticalarina  g6ra 
a§agidaki  Usui  va  metodlardan  istifada  etmakla  saxlanma 
zamani  yanma  xastaliyinin  qar§isini  almaq  mUmkundtlr: 

1 .  Meyvalar  optimal  qigim  vaxtinda  yigilmalidir. 

2.  Saxlanma  zamani  yanma  xastaliyina  daha  davamli 
sortlar  se9ilmalidir. 

3.  Meyvalar  normal  mahsul  vermi§  agaclardan 
yigilmalidir. 

4.  Saxlanma  U9Un  meyvalar  torpaqda  kalsiumu  90.x 
azotu  az  olan  bagdan  yigilmalidir. 

Saxlayicida  havanin  sirkulyasiyasim  tamin  etmak 
lazimdir. 

Uzun  mUddalli  saxlanma  ll$lln  meyvalar  Nazaratli 
aunosferh  (Naz.  A.)  soyuducu  kameralarmda 
saxlanma  daha  samarolidir. 

Saxlanma  avval  antioksidantlardan 
olunmalidir. 

Saxlanma  az  mUdddata  planla?dinlmalidir. 


5. 


istifada 
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Scald  on  the  apple  fruit  during  storage 
M.A.Piriyeva 

In  the  article  it  is  given  theoretical  and  experimental  information  about  one  of  physiological  diseases  scald  of  apple  fruit 
that  cause  loss  the  fruit  during  storage  (origin,  signs,  control  measures) .  At  the  same  time  it  was  shown  the  varieties  what  are 
grown  in  Quba-Khachmaz  region  and  more  infected  with  the  disease  during  storage  :  Golden  Delises,  Simirenko  reneti. 
Granny  Smith.  Belflor,  Sari  Sinap,  Naila,  Ncftchilara  hadiyya,  Qishiiq  Quba,  Sevinj  and  others. 

Keywords:  apple  varieties,  physiological  diseases,  scald,  famazen,  ethylene,  controlled  atmosphere. 
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